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Basilika mezze maniche med
fetaostgratinerade gronsaker
toppad med pinjenstter

Fetaostgratinerade
gronsaker
Zucchini1st

Rod paprika 1 st

Tomat 2 st

Fetaost 100 g

@ Bakplatspapper 1 st
% Olivolja

) Salt Y2 tsk

@ Svartpeppar

Till servering

Mezze maniche rigate
200 g

Basilikaolja 1 férp
Ruccola 30 g
Pinjendtter 20 g

= Salt

1. Vdrm ugnen till 225°C (varmluft) eller 250°C
(vanlig). Koka upp rikligt med lattsaltat vattenien
kastrull till pastakoket i steg 3.

2. Fetaostgratinerade gronsaker: Skdr zucchini, réd
paprika och tomat i mindre bitar. Léigg allt pd en
ugnspldt med bakplatspapper. Blanda med lite olivolja,
salt och nymald svartpeppar. Smula éver fetaost och
tillaga mitt i ugnen ca 15 min, tills osten har fdtt fin farg.

3. Koka mezze maniche rigate enligt anvisning pé
forpackningen. Hdll tillbaka avhdlld pasta i kastrullen
och blanda med basilikaoljo. Smaka av med lite salt.

4. Servera basilika pasta med festaostgratinerade
gronsaker. Toppa med ruccola och pinjendtter (har du
tid, rosta gdrna pinjenétterna i en torr och het
stekpanna).

TIPS! Har du brattom? Anvéind géirna en vattenkokare nar du kokar upp pastavattnet.



