Betygsdtt din rdtt och las mer:

Rosmarinkryddad kottfarslimpa
med rostade applen och brunsas

Ugnsrostad potatis
Potatis 400 g

@ Olivolja

> Salt

2 Svartpeppar

2 Bakplatspapper

Kottfdrslimpa
Notfirs 250 g
Strébrod Ye forp
Mjolk Y2 dl

Vitlok 1 klyfta

Torkad rosmarin 1tsk
@ Salt %2 tsk

{2 Svartpeppar

Tillbehor

Rott dpple 2 st
RodIok 2 st
Torkad timjan 1tsk
Bladpersilja 20 g
@« Salt

Brunsds

Mjolk 2 ¥ dI
Kottbuljong Y2 pdse
Kinesisk soja 1tsk
2 Smor 1tsk

2 Vetemjol Y2 msk
2 Socker %2 tsk

1. Vdrm ugnen till 225°C (varmluft) eller 250°C (vanlig).

2. Ugnsrostad potatis: Blanda potatis med lite olivolja, salt
och nymald svartpeppar pé en ugnsplat med
bakpléatspapper. Tillaga mitt i ugnen ca 25 min.

3. Kottfdrslimpa: Ligg nétfdrs i en bunke. Blanda med
strobrod, mjélk, pressad vitlok, torkad rosmarin, salt
och lite nymald svartpeppar. Forma férsen till en smal
limpa och ldgg i en smord ugnsform.

4. Tilbehor: Klyfta dpple och rédlok. Ligg i formen runt
kottfdarslimpan. Krydda med torkad timjan och lite salt.
Tillaga hogt upp i ugnen ca 22 min, tills kéttférslimpan
@r helt genomstekt (innertemp 72°C).

5. Brunsds: Smdlt smor i en liten kastrull och pudra éver
vetemjol. Rér ner socker, mjélk, kéttbuljong och kinesisk
soja. Sjud ca 5 min. Smaka av med lite vitvinsvindger
och nymald svartpeppar.

6. Grovhacka bladpersilja. Servera kéttfdrslimpa med
@pplen, brunsds och rostad potatis. Toppa med persilja.

@ Vitvinsvindger % tsk
@ Svartpeppar

Notera att ingredienser
Pl Ly
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