I-iNA§ Betygsdtt din rdtt och las mer: :_ i
N W "~  Kramig one pot pasta med

¢

champinjoner och bacon

One pot pasta 1. One pot pasta: Finhacka gul 16k och vitlok. Skiva

Gul 6k 1st champinjoner.

Vitlék 2 klyftor o . . .
i 2. Ldgg tarnat baconi en kall stekgryta och stdll grytan pa

Champinjoner 200 g " . A !

-~ " vérmen. Lat steka ca 3 min, tills baconet bérjar fa lite

Tarnat bacon 1 forp . o e o

Torkad timjan 1 forp fqrg. Tillsatt Ioken{'wtloker), champlnjoperna, torkad

® Salt ¥ tsk timjan och salt. Frds ytterligare ca 3 min.

® Vitvinsvindger 1 msk . L : .

® Vatten 5 dl 3.Ror ner vitvinsvindger, vatten, vispgrddde,

kycklingbuljong och porcini mix. Koka upp och tillsétt
casarecce pasta. Koka pd medelvidrme under lock ca 15
min, tills pastan dr mjuk. R6r om dé@ och dd sé det inte
branner i botten.

Vispgrddde Y2 dl
Kycklingbuljong 1 pdse
Porcini mix 1 pdse
Casarecce 200 g
Parmesanost 1 bit 4.Riv parmesanost. Grovhacka ruccola. Ror ner riven
parmesan och rikligt med nymald svartpeppar i pastan.

Till servering Toppa med ruccola och servera direkt!

Ruccola 30 g

Att ha hemma @

Salt, Svartpeppar,
Vatten, Vitvinsvindger

® 20-30min 2 2PORTIONER LM 083_2



