Citronrisotto med getostbakad
fankal och mandelspan

Getostbakad féinkal
Fankal 1st

Chévre 50 g

® Bakplatspapper 1st

Citronrisotto

® Vatten 7 dl
Gronsakshuljong 1 pdse
Bananschalottenldk 1 st
Vitlék 2 klyftor
Risottoris 150 g
Citron1st

Chévre 50 g

Till servering
Mandelspdn 25 ¢
Ruccola 30 g

Att ha hemma @
Bakpldtspapper, Olivolja,
Salt, Svartpeppar, Vatten

1. Vdrm ugnen till 225°C (varmluft) eller 250°C (vanlig).

2. Getostbakad fénkdl: Skdr fankal i tunna skivor. Léigg
fainkal pa en pldt med bakpldtspapper. Smula éver
getost och ringla dver lite olivolja. Krydda med lite salt
och nymald svartpeppar. Baka mitt i ugnen ca 15 min,
tills fankalen dr mjuk och har fétt farg.

3.Forberedelse citronrisotto: Koka upp vatten och
gronsaksbuljong i en kastrull. Finhacka schalottenlok
och vitlok.

4. Citronrisotto: Hetta upp lite olivolja i en stekgryta och
friis 16k, vitlok och risottoris ca 3 min. Spdd riset med
den varma buljongen, lite i taget. Ndr buljongen kokat
in, tillséitt mer och fortstitt sd tills all buljong kokat in
eller riset kdinns mjukt. R6r om dd och dd.

5. Skdlj citron i ljummet vatten och finriv skalet. Finriv
getost. Ta risotton fran vdrmen och rér ner getost,
citronskal och pressad citronsaft (ca 1 msk). Smaka av
med lite salt och nymald svartpeppar.

6. Servera citronrisotto toppad med getostbakad féinkal,
mandelspan (se tips!) och ruccola.

Notera att ingredienser kan avvika fréin receptbilden

TIPS! Rosta gidrna mandelspdnen i en torr stekpanna ca 1 min!
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