Enkel korvstroganoff med ris och

morot

Korvstroganoff 1. Koka basmatiris enligt anvisning pd férpackningen.
Gul 16k 1 st

Falukorv 300 g 2. Korvstroganoff: Hacka gul I6k. Skiva falukorv och skér

Tomatpuré 1 forp sedan i centimetertjocka strimlor.

Vispgrddde ¥ di 3. Hetta upp lite neutral olja i en rymlig stekpanna eller

g”?lk zlglb lona 1 o6 stekgryta. Bryn korven ca 4 min, tills den har fatt fin
ronsaksbuljong | pase férg. Tillsdtt 16k och tomatpuré och frds ytterligare ca 2
Paprikapulver 1 tsk —
Torkad oregano 1tsk '
@ Olja 4.Pudra dver vetemjol. ROr ner vispgridde, mjélk och
@ Vetemjol Y2 msk grénsaksbuljong. Krydda med paprikapulver, torkad
@ Salt oregano, lite salt och nymald svartpeppar. Koka upp
2 Svartpeppar och sjud ca 5 min. Spdd med vatten vid behov om
. X s@sen tjocknar.
Till servering
Basmatiris 135 g 5. Till servering: Skala morot och skdr i stavar.
Morot 2 st

6. Servera korvstroganoff med basmatiris och
morotsstavar.

hasss
f e

® 20-30min 2 2PORTIONER LM 068_2



