2 PORTIONER

® 20-30min

Ro6d kikartscurry med kokosmjolk

L]
och koriander
Rod kikértscurry 1. Koka jasminris enligt anvisning pd forpackningen.
Champinjoner 125
Rijdl(jl[() ./2J st g 2. Rod kikértscurry: Kvarta champinjoner. Skér rodIok i
Ingeféira ¥ bit tunna klyftor. Skala och finriv ingefdra (ca 1 msk). Hall
Kikdrtor 1forp av och skal;j kikdrtor.
R&d currypasta 1- 2 msk 8 . )
Vitlok 2 Klyftor 3. Hetta upp lite neutral olja i en stekgryta och fras svamp,

Coconut cream 1 forp
Gronsaksbuljong Y2 pase
RAd paprika 1st

Lime 2 st

@ Neutral olja

& Vatten 2% dI

2 Socker % tsk

@ Salt

Till servering
Jasminris 135 g
Lime %2 st
Koriander 10 g

16k, ingefdra, rod currypasta och pressad vitlok ca 3
min.

4. Tillsatt kikdrtor, coconut cream, vatten, socker och
smulad gronsaksbuljong. Sjud under lock ca 5 min.

5. Strimla rod paprika. Skélj limen i ljummet vatten och
finriv skalet. Ror ner paprika, limeskal och pressad
limesaft i grytan. Smaka av med lite salt.

6. Skdr resten av limen i klyftor och grovhacka koriander.
Toppa kikédrtscurryn med koriander och servera med
jasminris och limeklyftor.

TIPS! Tank pd att currypastan dr stark. Smaka dig fram till lagom hetta!



