Mexikansk krispig sotpotatissallad
med svarta bonor och fetaost

Rostad sotpotatis 1. Virm ugnen till 225°C (varmluft) eller 250°C (vanlig).

P 2. Rostad sbtpotatis: Klyfta rodiok. Hall av majs. Skar

Sétpotatis 1 st sbtpogatis i mindre bitar. Ldgg qllt pd en plat fr)ed

Rokt chilikrydda ¥ forp bakplatspapper. ?Iundq r_ned olivolja, rokt. ch|_I|kryddo

@ Bakplatspapper 1t ogh salt._Rosta .hogt upp i ugnen ca 20 min, tills

¢ Olivolja % msk sotpotatisen mjuknat.

@ Salt %2 tsk 3.Svarta bonor i tomatsalsa: Hll av och skdlj svarta

ST bonor. Lagg i en skdl och blanda med tomatsalsa.

tomatsalsa 4. Sallad: Strimla romansallad. Smula fetaost.

Svarta bénor Y forp

Tomatsalsa 1forp 5.Blanda rostad sétpotatis, radiék och majs med
romansallad i en salladsskdl. Toppa med fetaost och

Sallad nachochips. Servera med svarta bénor i tomatsalsa.

Romansallad Y2 st

Fetaost 50 g

Nachochips 50 g

® 20-30min S 2 PORTIONER LM 082_2



