Raktacos med mango, koriander,
chilimajonnas och limedressad

rodkal

Rik- och mangosalsa 1. Rdk- och mangosalsa: Finhacka koriander och
Koriander 10 g schalottenlok. Skala och skar mango i mindre bitar.
Mango 1st Légg allt i en skal. Héll av rakor och blanda ner i skalen
Rdkor 1 forp tillsammans med chili flakes.

Chili flakes 2 krm

Bananschalottenlék 1 st 2.Limedressad rodkal: Lagg strimlad rédkal i en bunke.

Tvdtta lime och finriv det yttersta skalet. Blanda ner

Limedressad rodkal limeskal, pressad saft frén limen och salt.

fltr::g]:usc: iadlaili250lg 3. Fyll tortillabréd med rdk- och mangosalsa, limedressad
& Salt 2 krm rodkal, chilimajonnds och koriander. Servera direkt!

Till servering

Tortillabréd Y2 forp
Chilimajonnds 2 forp
Koriander 10 g

iy
Iﬁi’m}?ﬁmmhh:‘ o il

® 15-20min 2 2 PORTIONER LM 021 2



