® 30-40min

2 PORTIONER

Farsbiffar med dillrostad rotselleri

och I6ksky

Dillrostad rotselleri
Rotselleri 300 g
Potatis 400 g

Dill20 g

& Bakplatspapper 1st
@ Olivolja

> Salt

2 Svartpeppar

Farsbiffar
Blandfiirs 250 g
Senap 2 tsk
Strébrod 2 msk
2 Salt 2 tsk

{2 Svartpeppar
2 Vatten 4 msk
& Olivolja

Léksky

Gul 16k 1st

Kinesisk soja 1% tsk
Kottbuljong Y2 pdse
2t Smor

2 Vetemjol 1tsk

@ Vatten 2 dI

> Socker 2 tsk

1. Varm ugnen till 225°C (varmluft) eller 250°C (vanlig).

2. Dillrostad rotselleri: Skala och skdr rotselleri i térningar
(ca 2x2 cm). Skdr potatis i jaimnstora bitar med
rotsellerin. Légg allt pd en ugnspldt med
bakplatspapper. Hacka dill. Blanda rotfrukterna med lite
olivolja, dill, lite salt och nymald svartpeppar. Rosta i
6vre delen av ugnen ca 20 min.

3. Farsbiffar: Ligg blandférs i en bunke. Tillsétt salt,
nymald svartpeppar, senap, strébréd och vatten. Forma
till 2 biffar. Hetta upp lite olivolja i en stekpanna och
stek biffarna ca 2 min per sida. Lagg éver biffarnaien
ugnsform och tillaga klart i nedre delen av ugnen ca 10
min, tills de dr helt genomstekta (innertemp 72°C).
Spara stekpannan till I6kskyn.

4.16ksky: Skala och skiva gul 16k. Hetta upp lite smor i
den anvédnda stekpannan. Tillsdtt I6ken och frds ca 4
min. Pudra dver vetem;jdl och rér om. Tillsdtt vatten,
kinesisk soja, socker och smulad kéttbuljong. Koka ca 4
min.

5. Servera fdrsbiffar med dillrostad rotselleri, potatis och
I6ksky.



