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Spaghetti med kottfarssas

Kottfdrssas 1. Férberedelser: Finhacka schalottenlok och vitlok. Skala
Bananschalottenlok 1st och riv morot.
Vitlok 1 klyfta

Morot 1 st 2. Kottférssas: Hetta upp neutral olja i en rymlig
Notfiirs 250 g stekpanna eller stekgryta. Friis schalottenlék och vitlok
glansig, ca 2 min. Tillsatt nétfdrs och frds ytterligare ca

Tomatpuré Y for . .
p 2 Orp 4 min. Blanda ner riven morot.

Krossade tomater 1forp
Kottbuljong Y2 pdse
Torkad oregano 1 msk
Chili flakes 2 krm

3. Tillséitt tomatpureé, balsamvindger, krossade tomater,
kéttbuljong, torkad oregano och chili flakes (efter egen
smak). Koka upp och sjud till servering. Smaka av med

@ Neutral olja ¥ tsk I
ite salt och nymald svartpeppar.
@ Balsamvindger 1tsk i pepp
= Salt 4. Koka spaghetti enligt anvisning pd forpackningen.

2 Svartpeppar
5. Servera kottfirssds med spaghetti och toppa med

Till servering ruccola.
Spaghetti125 g
Ruccola 30 g



