Jalapenomarinerad kyckling med
nektarinsalsa, limeaioli och svart ris

Limeaioli 1. Koka svart ris enligt anvisning pd forpackningen. Vill ni
Lime, skal 1 st grilla, tand dven grillen.
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Vitlek ¥ klyfta 2. Limeaioli: Tvdtta lime i jummet vatten och finriv det

@ salt % krm yttersta skalet. Lagg limeskal i en liten skal och blanda

med majonnds, pressad vitlok och salt.

Nektarinsalsa
3. Nektarinsalsa: Tdrna nektariner. Finhacka rodlok och

Ngktgrm 2 jalapeno (se tips!). Grovhacka koriander. Ligg allt i en
RAdI6k 1 st kal och bland q d saft fran d and
e T IS dl oc ! unht?'me preslsc:‘ saft fran den anvéinda
Koriander 20 g imen, salt och lite neutral olja.

Lime, saft 1 st 4.6rilla eller stek kycklingspetten runtom, ca 6 min eller
@ Salt 1krm tills de dr genomstekta.

& Neutral olja
. . 5. Klyfta lime. Servera grillade kycklingspett med limeaioli,
Till servering nektarinsalsa, svart ris och limeklyfta.
Svartris 125 g
Kycklingspett 300 g
Lime 1 st

TIPS! For en mildare salsa - plocka bort fro och fréféiste fran jalapefon!
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