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Tacopasta med nétfars och
jalapeno- och fetaosttopping

Pasta
Mezze maniche rigate
125¢

Tacokryddad pastasds
Gul I6k 1 st

Jalapeno Y2 st
Nétfdrs, (690) 250 g
Vitlok 2 klyftor
Tomatpuré 1 msk
Spiskummin 1 férp
Paprikapulver 1tsk
Krossade tomater 1forp
Kycklingbuljong 1 pdse
2 Neutral olja 1tsk

@ Vatten1dl

@ Salt

Topping

Tomat 1 st
Fetaost 50 g
Jalapeno Y2 st
Koriander 20 g

1. Pasta: Koka upp rikligt med lattsaltat vatten i en kastrull
till pastakoket i steg 3.

2. Tacokryddad pastasds: Hacka gul 1ok och finhacka
jalapeno (tdnk pé att féarsk chili varierar i styrka).

3. Pasta: Koka mezze maniche enligt anvisning pd
férpackningen.

4.Tacokryddad pastasds: Hetta upp neutral oljai en
rymlig stekpanna och fréis nétfdrs, ca 5 min. Tillsétt gul
I6k, jalapefo, pressad vitlok och tomatpurg, fras
ytterligare ca 1 min. Krydda med spiskummin och
paprikapulver. Blanda ner krossade tomater, vatten pch
kycklingbuljong. Koka upp och sjud ca 5 min. Smaka av
med lite salt.

5. Topping: Térna tomat och fetaost. Skiva jalapefo tunt
(efter egen smak). Léigg allt i en skal och blanda ner
koriander.

6. Hdll tillbaka avhdlld pasta i kastrullen och blanda ner
pastasdsen. Servera i djupa tallrikar och toppa med
fetaosttoppingen.



