Betygsitt din rdtt och lgs mer: “ i

® 20-30min 2 PORTIONER

Gazpacho med rostad paprika och
fetaosttopping

Gazpacho

Rostad paprika % burk
Snackgurka 1 st

Tomat 1st
Bananschalottenldk Y- st
Vitlok 1 klyfta
Srirachasds Y- forp

@ Vatten1dl

& Vitvinsvindger Y= msk
@ Olivolja 12 msk

@ Salt 2 tsk

Fetaosttopping

Svarta bénor 1férp
Rostad paprika Y burk
Bananschalottenldk Y- st
Bladpersilja 20 g

Fetaost 50 g

Till servering

Surdegspaveé 2 st
Mandelspdn 15 g

1. Vdrm ugnen till 200°C (varmluft) eller 225°C (vanlig).
Vérm surdegspaveé mitt i ugnen enligt anvisning p@
férpackningen.

2.Gazpacho: Hall av rostad paprika. Skar hélften av
paprikan i mindre bitar (spara resten till steg 4). Skdr
snackgurka och tomat i mindre bitar. Finhacka
bananschalottenlék och vitlok.

3.Ldgg alla skurna grénsaker, vatten, vitvinsvindger,
olivolja, srirachasds och salt i en rymlig bunke. Mixa allt
till en sldt soppa med stavmixer. Smaka eventuellt av
med lite mer salt.

4. Fetaosttopping: Héll av och skélj svarta bénor. Tdrna
rostad paprika smdtt. Finhacka bananschalottenlék
och bladpersilja. Smula fetaost. Blanda allt i en skal.

5. Servera gazpachon kall (eller vérm hastigt i en kastrull)
tilsammans med nygraddat brdéd. Toppa med
fetaosttopping och mandelspadn (se tips!).

TIPS! Rosta gdrna mandelspénen hastigt i en torr och het stekpanna!



