Lasagne alle melanzane - vegetarisk
auberginelasagne

Aubergine

Aubergine 1 st

@ Bakplatspapper 1 st
2 Salt 2 krm

Tomatsés

Vitlok 2 klyftor

Kons. kérsbérstomater 1
forp

Ortmix % forp
Gronsakshbuljong Y2 pase
2 Olivolja

@ Vatten1dl

@ Balsamvindger %= msk
> Socker 2 tsk

@ Svartpeppar

Lasagne

Mozzarella 1 férp
Tanelli hardost 2 st
Lasagneplattor 125 g

Ruccolasallad
Ruccola 30 g

@ Olivolja

{2 Balsamvindger

1. Vdrm ugnen till 200°C (varmluft) eller 225°C (vanlig).

2. Aubergine: Skdr aubergine i tunna skivor. Léigg pd en
plat med bakpldtspapper och krydda med salt. Rosta
mitt i ugnen ca 15 min.

3. Tomatsds: Hetta upp lite olivolja i en kastrull och fréis
pressad vitlok ca 1 min. Tillsdtt konserverade
korsbdrstomater, vatten, értmix, balsamvinéiger, socker,
smulad grénsaksbuljong och lite nymald svartpeppar.
Sjud ca 5 min.

4.Lasagne: Bryt mozzarella i bitar. Grovriv quattrocentro.
Bred ut lite tomatsas i en ugnsform (ca 15x20 cm).
Varva lasagneplattor, tomatsas, aubergine, mozzarella
och quattrocentro i formen. Gratinera lasagnen mitt i
ugnen ca 20 min.

5. Ruccolasallad: Léigg upp ruccola i en skél och dressa
med lite olivolja och balsamvindger.

6. Servera lasagne alle melanzane med ruccolasallad.
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