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Rakpasta med curry och dill

Pastasds
RodIok 1st

Rod paprika 1 st
Vitlok 1 klyfta
Curry 1tsk
Kons. kérshdrstomater 1
forp

Chili flakes 1krm
@ Olivolja 1tsk
@ Salt

2 Svartpeppar

Till servering

Dill20 g

Rdkor, (300 g) 1férp
Mezze maniche rigate
125¢g

Matyoghurt 2 dl
Citron 2 st

1. Koka upp rikligt med lattsaltat vatten i en kastrull till
pastakoket i steg 4.

2. Forberedelser: Strimla rodlok och téirna réd paprika.
Grovhacka dill. Héll av rékor.

3. Pastasds: Hetta upp olivolja i en stekgryta och frds l6k
och réd paprika ca 4 min. Tillsdtt pressad vitlok och
curry och lat frdsa ca 1 min. Blanda ner konserverade
korsbdrstomater och chili flakes, koka upp och lat sjuda
ca 10 min. Smaka av med lite salt och nymald
svartpeppar.

4.Koka pastan enligt anvisning pd fdrpackningen.

5. Ta grytan med sds fréin véirmen. Blanda ner yoghurt,
avrunnen pasta och hackad dill i tomatsésen. Smaka av
med pressad citronsaft, lite salt och svartpeppar. Vand
till sist ner avrunna rikor och It precis bli varma.



