t din rdtt och Iéis me

1 -a ¥

I-iNA§ Betygst

Chorizoragu med frasig gnocchi och

pecorino

Gnocchi
Potatisgnocchi 500 g
Riven pecorino 25 g
2 Olivolja

@ Salt

@ Svartpeppar

Chorizoragu

RodIok Y2 st

Tomat 2 st
Chorizoftirs 200 g
Torkad timjan % tsk
Vitlok 2 klyftor
Tomatpuré 1 msk

> Olivolja

2 Vitvinsvindiger 1tsk

Sallad

Mixsallad 30 g

@ Vitvinsvindger ¥ tsk
@ Salt

{2 Svartpeppar

1. Gnocchi: Ligg potatisgnocchi i en bunke med kallt
vatten och Idt std till steg 4. Frys in resten av gnocchin.

2. Chorizoragu: Klyfta rédldk och tomat. Hetta upp lite
olivolja i en stekgryta och frds chorizofdrs, ok, tomat,
torkad timjan och pressad vitlék ca 3 min.

3. Tillsditt vitvinsvinéiger och tomatpuré. Frds ca 5 min, tills
fiirsen dr helt genomstekt.

4.Gnocchi: Hetta upp lite olivolja i en rymlig stekpanna.
Frds vl avrunnen gnocchi pé hdg viirme ca 4 min.
Krydda med lite salt och nymald svartpeppar. Ror om dd
och dé, tills gnocchin har fatt jamn stekyta.

5. Sallad: Ldgg upp mixsallad pd ett fat och ringla pa
vitvinsvindger, lite salt och nymald svartpeppar.

6. Strd riven pecorino éver den nystekta gnocchin.
Servera chorizoragu med gnocchi och sallad.
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Notera att ingredighse
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