® 20-30min

2 PORTIONER

Pizza med tacostekt kalkonfars och

mozzarella

Tacofiirs

Kalkonftrs 300 g
Vitlok 1 klyfta

Three spices ¥ paise
Tomatsalsa 1 férp

@ Neutral olja

@ Salt 2 tsk

@ Vatten1dl

Pizza

Mozzarella 1 férp
Pizzabottnar 1 forp
2 Bakpldtspapper

Kdlsallad

Coleslawmix 1 forp

& Neutral olja

@ Vitvinsvindger 2 tsk
@ Salt 2 krm

2 Svartpeppar

TIPS! Behéver du griidda pizzorna i omgéangar? Dela de féirdiggréddade pizzorna i bitar och éit under tiden

resterande @r i ugnen!

1. Vdrm ugnen till 225°C (varmluft) eller 250°C (vanlig).

2. Tacofdrs: Hetta upp lite neutral olja i en stekpanna. Frés
kalkonfdrs ca 3 min. Tillsétt pressad vitlok, three spices
och salt, frds ytterligare ca 2 min. Blanda ner vatten
och tomatsalsa. Lat koka ihop ca 2 min, tills firsen ar
helt genomstekt.

3. Pizza: Grovriv mozzarella. Ldgg pizzabottnar pé
ugnspldatar med bakpldtspapper. Fordela tacofdrsen
over pizzorna och toppa med riven mozzarella. Grddda
pizzorna i ugnen ca 8 min, tills pizzorna fatt fin fdrg. Byt
plats pd platarna efter halva tillagningstiden.

4.Kdlsallad: Ldgg coleslawmix i en salladsskdl. Blanda ner
lite neutral olja, vitvinsvindger, salt och nymald
svartpeppar.

5. Servera tacopizza med kdlsallad.



