Kalpannkaka med bacon och

o (X [
rarorda lingon
Kalpannkaka 1. Kdlpannkaka: Vispa ihop vetemjol, mjolk, dgg och salt
Agg 3 st till en pannkakssmet i en rymlig bunke. Finstrimla
Spetskal 200 g spetskdl, blanda ner i smeten.
o
o \h/ﬁg?lin]jglﬂ d 2. Hetta upp lite neutral olja i en stekpanna och stek

smeten ca 3 min per sida, tills den dr gyllenbrun. Lagg
over pa en tallrik och spara stekpannan (se tips). Tack
gdrna pannkakan med lite aluminiumfolie.

@ Salt V2 tsk
= Neutral olja

Bacontopping
Tarnat bacon 1 forp
Gul 16k 2 st

& Smor

3.Bacontopping: Stek tdrnat bacon i en torr stekpanna ca
3 min, tills den ¢r knaprig. Léigg 6ver pa ett fat med
hushallspapper. Spara stekpannan.

. X 4. Skiva gul l16k. Hetta upp lite smér i den anvénda
Till servering stekpannan och stek 16k ca 5 min. Blanda med bacon.
Rardrda lingon 1 forp
5. Dela pannkakan i fyra delar. Toppa med bacontopping.
Servera med en klick rdrorda lingon.

- % i TIPS! Anviind tvé stekpannor fér snabbare tillagning!

® 20-30min S 2 PORTIONER ca-alls



