® 20-30min

2 PORTIONER

Tacopanna med notfars, mozzarella,
picklad jalapeno och rokt

chilidressing

Picklad rodiok och
jalapeiio

RodIok 1 st

Jalapeno 1 st

@ Vatten1dl

@ Vitvinsvindger Y2 dl
2 Socker 3 msk

Tacopanna

Rdd paprika 1 st

Notfdars 250 g

Rékt chilikrydda ¥z forp
Mexikansk grillkrydda ¥z
forp

Mozzarella 1 férp

% Neutral olja

@ Salt %2 tsk

2 Svartpeppar

Rokt chilidressing

Majonnds Y2 dl
Rokt chilikrydda Y2 forp

Till servering

Tortillabréd Y2 forp
Koriander 10 g

1. Férberedelser: Strimla réd paprika. Skiva rédlék och
jalapeno tunt.

2. Picklad rodlok och jalapeno: Koka upp vatten,
vitvinsvinéiger och socker i en kastrull. Ta frdn vérmen
och véind ner rodIék och jalapeno. Lat dra tills servering.

3. Tacopanna: Hetta upp lite neutral olja i en stekpanna.
Stek notfars pa hog viirme ca 4 min, tills det dr
genomstekt. Krydda med salt, lite nymald svartpeppar
och rdkt chilikrydda. Ldgg 6ver pé en tallrik och spara
pannan.

4. Hetta upp lite mer olja i den anvéinda stekpannan och
frds paprika ca 2 min, krydda med lite salt och nymald
svartpeppar. Lagg tillbaka farsen i pannan och krydda
med mexikansk grillkrydda. Férdela mozzarella i mindre
bitar ovanpa. Ligg pa ett lock (se tips) och ldt sta pd
lég véirme tills osten smidilt.

5. Rokt chilidressing: Blanda majonnds och rokt
chilikrydda i en skal.

6. Till servering: Grovhacka koriander. Varm tortillabréd
nagra sekunder per sida i en torr, het stekpanna. Frys in
resten av broden!

7. Servera tacopanna toppad med rékt chilidressing,
picklad rodlok och jalapefio och koriander. Lt alla fylla
sina egna tortillabrod!

TIPS! om du inte har ett lock, téick med ett ark aluminiumfolie!



