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ca-alo1

Ljummen potatissallad med kramig
parmesansas och varmrokt lax

Potatissallad
Potatis 400 g
RodI6k 1 st
Snackgurka 1 st
Romansallad 1 st

Parmesandressing
Matyoghurt 1dI
Majonnds Y2 dl
Parmesanost 1 bit
Dijonsenap Y- forp
Vitlék 1klyfta

Senap och dill 1 pdse
@ Svartpeppar

Varmrokt lax
Varmrokt lax 200 g

1. Dela potatis i mindre bitar och koka mjuka i lattsaltat
vatten.

2. Potatissallad: Skiva rédlk tunt. Skiva gurka och bryt
romansallad i mindre bitar. Lagg allt i en bunke.

3.Parmesandressing: Finriv parmesanost och lagg i en
skdl. Blanda ner matyoghurt, majonnds, dijonsenap,
pressad vitlok, nymalen svartpeppar och senap- och
dillkrydda.

4. Potatissallad: Hdll av potatisen och lat den gérna dnga
av ndgon minut i kastrullen. Blanda ner den kokta
potatisen och parmesandressingen i bunken med
gronsaker. Vand ihop potatissalladen sé att dressingen
fordelas jimnt. Ligg upp pé ett serveringsfat.

5. Bryt bitar av varmrékt lax och toppa potatissalladen
med. Servera direkt!



