Graddig pasta med artor, broccoli

och mandel

Pasta 1. Pasta: Koka mezze maniche rigate enligt anvisning pa
Mezze maniche rigate forpackningen.
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J 2.Pastasdas med drtor: Blanda vispgrddde, vatten (gdrna
Pastasds med drtor frén pastakoket) och grénsaksbuljong i en kastrull. Lat
Vispgradde ¥ dl koka ca 5 min. Tillsdtt gréna drtor. LAt allt bli varmt.
Gronsaksbuljong 1 pdse Smaka av med lite vitvinsvinéiger.

B BT 3. Topping: Rosta mandelspdn i en torr och het stekpanna.
@ Vatten1%dl At - 5 S 3
O Vitvinsving Légg over pa en tallrik. Hyvla Tanneli hardost. Skér

Iitvinsvinager broccoli i smé buketter. Hetta upp lite neutral olja i den
Topping anvéinda sekpannan och stek broccoli hastigt.
Mandelspan 25 g 4.Blanda den kokta pastan med pastasds och értor.
'éonelh ??rdtOSt 1st Fordela i tva djupa tallrikar. Servera drtpastan toppad

roccolils

med broccoli, hyvlad ost och mandelspan.
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