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Cevapcici med ajvar, rostad potatis

Detta recept dr ett sumarbete med ViktVaktarna. Har du frigor om receptet eller ViktViktarnas program,

hér av dig till matkasse@viktvaktarna.se 13
, e —— —— och persilja
Rostad potatis 1. Vdérm ugnen till 225°C (varmluft) eller 250°C (vanlig).
Potatis 400
Morot 2 st g 2. Rostad potatis: Halvera potatis. Skala och skdr mordtter

o 5 i mindre bitar. Lagg allt pd en ugnsplat med
o ﬁgtﬂg}iﬁgquy st bakpldtspapper och blanda med neutral olja, salt och
O Salt % tsk nymald svartpeppar. Rosta mitt i ugnen ca 25 min, tills

¢ Svartpeppar 1krm potatisen dr mjuk och fdtt fin farg.

3. Cevapcici: Grovriv schalottenlék och grovhacka all
bladpersilja (hdlften dr till servering), Iéigg i en bunke.
Blanda med nétfirs, pressad vitlok, spiskummin,
paprikapulver, salt, nymald svartpeppar och vatten.

Cevapcici
Bananschalottenldk 1 st
Bladpersilija10 g

\'\/licglttfj?(rlskﬁsf(t)ag Forma till 4 st ovlt’]’nga biffar. Hetta upp Iitg oli.volju ien

Spisk VI 155 stekpanna. Stek biffarna runt om ca 10 min, tills de
piskummin TTorp @r helt genomstekta.

Paprikapulver ¥ forp

@ Salt % tsk 4.Tdrna gron paprika smatt.

2 Svartpeppar 1krm

@ Vatten 1 msk 5. Servera cevapcici med rostad potatis, morot och ajvar

@ Neutral olja 1tsk relish. Toppa med persilja och grén paprika.

Till servering

Bladpersilja10 g

Gron paprika 1st

Ajvar relish 1férp

® 25-35min 2 2PORTIONER

Points®virde per portion G



