Pasta Napoletana med vitloksstekt
zucchini och frotopping

Pasta Napoletana 1. Koka pasta enligt anvisning pd forpackningen.
Mezze maniche rigate
200 g g 2. Vitloksstekt zucchini: Halvera zucchini pd lingden och

skar i skivor. Hetta upp olivolja i en stekpanna och stek
zucchinin tillsammans med pressad vitlék, lite salt och
chili flakes efter smak ca 4 min.

Pastasds napoletana 1
forp

Vitloksstekt zucchini
3. Pasta Napoletana: Hall av pastan i ett durkslag. Varm

ﬁ?;?g‘:(};ior pastasds Napoletana i den anvdnda pastakastrullen.
Chili flakes Blanda ner pastan i pastasasen.

tr Olivolja 1 msk 4 Finriv Tanelli hardost. Servera pasta Napoletana med
@ Salt vitloksstekt zucchini och toppa med riven ost och

. . fromix.

Till servering

Tanelli hdrdost 2 st
Fromix 1 forp

Notera att kngredlenser kan avvika fran recepthilde

® 15-20min 2 2 PORTIONER ca-al85



