® 20-30min

2 PORTIONER

Pasta med ruccolapesto, gronsaker
och knaprig kalkonbacon

Ruccolapesto
Parmesanost 1 bit
Vitlok Y2 klyfta
Ruccola 30 g

Fromix Y2 forp

@ Salt1krm

@ Vitvinsvindger 1tsk
@ Neutral olja 2 msk

Topping
Kalkonbacon 100 g
Fromix %= msk

% Neutral olja

Pasta

Mezze maniche rigate
200¢g

Zucchini
Zucchini1st
Vitlok 2 klyfta
Ortmix Y2 forp
% Neutral olja
@ Salt % tsk
 Svartpeppar

1. Ruccolapesto: Finriv parmesanost. Lgg osten, pressad
vitlok, ruccola, fromix, salt, vitvinsvindger och neutral
olja i en mixerbunke. Mixa ihop till en pesto med en
stavmixer.

2. Topping: Strimla kalkonbacon. Hetta upp lite neutral olja
i en rymlig stekpanna och stek kalkonbacon knaprig,
under omrérning ca 5 min. Léigg upp pd en tallrik med
hushadllspapper. Spara stekpannan.

3. Pasta: Koka mezze maniche rigate enligt anvisning pd
férpackningen. Spara ca 1 dl pastavattnet, nér du hdller
av pastan.

4.Zucchini: Skar zucchini i mindre bitar. Hetta upp lite
neutral olja i den anvénda stekpannan. Frds zucchini
och pressad vitlék ca 3 min. Krydda med dértmix, salt
och lite nymald svartpeppar.

5.Pasta: Hdll tillbaka den avhdllda pastan i kastrullen.
Blanda ner ruccolapesto, det sparade pastavattnet och
zucchini, smaka av med lite salt och nymald
svartpeppar.

6. Servera pasta pesto i djupa tallrikar och toppa med
knaprig kalkonbacon och frémix.



