Spaghetti Bolognese med parmesan

Bolognese 1. Koka spaghetti enligt anvisning pé férpackningen.

Gul 16k 1 st

Tomat 2 st 2. Forberedelser: Hacka gul 16k och tdrna tomat.

_I;lotfutrs 25? 19 3.Bolognese: Hetta upp olivolja i en stekgryta och frds lok
omatpure 110rp och nétfdrs ca 4 min. Tillsatt tomat, vatten, tomatpure,

Vitlok 1 klyfta

pressad vitlék, 6rtmix, kycklingbuljong och lite nymald
svartpeppar. Koka upp och sjud under lock ca 8
min eller till servering. Smaka av med lite salt.

Ortmix 1forp
Kycklingbuljong 1 pdse
tr Olivolja Y2 msk

& Vatten 1% dl 4.Riv parmesanost. Blanda nykokt spaghetti med
) Salt bolognesesds. Smaka av med lite salt och nymald
@ Svartpeppar svartpeppar. Stré éver riven parmesanost.

Till servering
Spaghetti 200 g
Parmesanost 1 bit
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