Mexikansk chorizogryta med tomat,
zucchini och gron chili

Basmatiris 1. Koka basmatiris enligt anvisning pd férpackningen.

Basmatiris 135 g 2.Forberedelse chorizogryta: Skér zucchini i térningar.

Mexikansk chorizogryta Klyfta gul 16k och finhacka vitlok.

éﬂffﬁ?(lr;l S1tSt 3. Chorizogryta'g Hetta ppp"neutral olj.u i en rymlig )

Vitlok 2 Klyftor syeggrytu. Frus.chonzofors ca 3 min. T|I.Isutt gul Iok!

Chorizoftirs 200 g vitlok, three spices och salt. Fras ytterligare ca 1 min.
- 4 Tillsditt zucchini, konserverade kdrsbérstomater, vatten

LIIEES SREEE U och socker. L&t sjuda ca 10 min. Smaka av med salt

Kons. kérsbdrstomater 1 ’ ) ’

forp 4.Finstrimla grén chili och stro éver chorizogrytan.

Grén chili 1st Servera med basmatiris.
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