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Mexikanska rak- och majsfritters
med chilimajonnas och koriander

Rik- och majsfritters
Majs 1 forp

Rdkor 1forp
Koriander 10 g

@ Agg1st

@ Mjolk v dI

@ Vetemjol V2 dl

@ Salt1krm

2 Neutral olja

Till servering
Isbergssallad 1 st
RodIok 1 st

Lime1st

Koriander 10 g
Tortillabréd Y- forp
Chilimajonnds 1 forp

1. Réik- och majsfritters: Hall av majs och rékor. Blanda
ihop dgg, vetemjdl, mjélk, salt, koriander och majsien
bunke. Mixa ihop till en grov smet med stavmixer.
Blanda ner réikorna i smeten.

2. Tillbehor: Skéir isbergssallad i mindre bitar. Skiva rédlék.
Klyfta lime. Lagg allt pa ett fat eller i separata skalar.

3. Riik- och majsfritters: Hetta upp rikligt med neutral olja i
en stekpanna. Klicka ut smeten med en matsked i oljan
och stek ca 1-2 min per sida. Det ska bli totalt ca 8
biffar.

4. Servera nystekta majs- och rakfritters i tortillabréd
tillsammans med isbergssallad, rédlék, koriander,
chilimajonnds och limeklyfta.

TIPS! varm gérna tortillabréden innan servering!



