Notg;g att ingredienser kan avvilg

® 15-20min 2 PORTIONER

Pasta med ostsas, broccoli och
tomat- och basilikasallad

Pasta
Mezze maniche rigate
200g
Broccolibuketter 1 forp

Ostsds

Créme fraiche % dl
Quattrocento 75 g
& Smor %> msk

@ Vetemjol 1tsk
@« Vatten1dl

2 Salt

2 Svartpeppar

Tomat- och
basilikasallad
Tomat 2 st

Basilika creme 1 forp
Ruccola 30 g

1. Koka upp rikligt med léttsaltat vatten i en kastrull till
pastakoket i steg 3.

2. Forberedelse: Riv quattrocento pd fina sidan av
rivjérnet.

3. Koka mezze maniche enligt tidsangivelse pd
forpackningen. Lat broccolibuketter koka med de sista
2 minuterna.

4.0sts(@s: Smdlt smor i en liten kastrull. Tillsétt vetemjol
och rdr runt. Vispa ner vatten och créme fraiche, lite i
taget. Koka ca 3 min. Vispa ner den rivna osten. Nér
osten smidilt, dra frén véirmen och smaka av med salt
och nymald svartpeppar.

5. Tomat- och basilikasallad: Térna tomat och légg i en
bunke. Blanda ner basilika creme och ruccola.

6. Hadll av pastan och broccolin. Léigg tillbaka i kastrullen
och rér ned ostsasen. Blanda vil. Smaka av med salt
och nymald svartpeppar.

7. Servera ost- och broccolipasta med tomat- och
basilikasallad.



