Pizzatroll med tomat, mozzarella

[ ]
och skinka
Topping 1. Vérm ugnen till 225°C (varmluft) eller 250°C (vanlig).
Gul paprika 2 st
Tom?]t?st ’ 2.Forberedelser: Skér gul paprika, tomat och champinjon i
Champinjoner 125 g skivor. Dela kokt skinka. Grovriv mozzarella.
Snacksoliver 2 forp or " .
Kokt skinka 120 g 3. Trollhar: Skala morétter. Grovriv eller hyvla tunna remsor

Torkad oregano med hjélp av en potatisskalare.

4.Pizza: Lagg pizzabottnarna pa kéksbénken och fordela

Trollhar pizzasds éver bottnarna. Strd éver riven mozzarella.
Morot 2 st

. 5. Troll: Alla gér sin egna pizza med vad man énskar,
Pizza paprika, tomat, champinjon, snacksoliver och skinka.
Pizzabotten 2 st
Pizzasds Y.-1 forp 6. Tillaga pizzorna pé tva ugnsplatar med bakplatspapper
Mozzarella 1 férp i ugnen, ca 8 min. Eller tills pizzorna har fdtt fin firg. Byt
2 Bakplatspapper 2 st gdrna plats pa pldtarna efter halva tiden.

7. Toppa nygrdddade pizzor med torkad oregano. Servera
toppad med trollhar.

® 20-30min S 2 PORTIONER ca-al55



