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+ Notera att ingredienser kan avvik

® 15-20min

o

2 PORTIONER

Casarecce med varmrokt lax, dill och

purjolok

Pasta
Casarecce 200 g

Pastasds

Purjolék 1 st

Dill20 g

Parmesanost 1 bit
Peppar- och fankdlsmix
Y2 forp

Varmrokt lax 200 g

2 Olivolja 1 msk

@ Pastavatten 1% dl

= Salt

1. Pasta: Koka casarecce enligt anvisning pd
forpackningen. Spara 12 dl pastavatten ndr du héller av
pastan.

2. Pastasds: Strimla purjolok och hacka dill. Finriv
parmesanost. Fris purjoloken med peppar- och
ftinkalsmix i olivolja pd medelvaérme ca 4 min. Krydda
med lite salt. Tillsétt pastavatten och avhdlld pasta,
koka ihop ca 1 min. Rér ner dill och parmesanost. Blanda
val.

3. Bryt bitar av varmrokt lax och blanda ner i pastan.
Servera direkt.



