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S, 2 PORTIONER

ca-al8s

Mexikansk krispig sotpotatissallad
med svarta bonor och fetaost

Rostad sotpotatis
RAdI6k 1 st

Majs 1 forp

Sotpotatis 1st
Mexikansk grillkrydda 1
forp

@ Bakpldtspapper 1st
@ Olivolja Y2 msk

@ Salt % tsk

Svarta bonor i
tomatsalsa

Svarta bénor 1 forp
Tomatsalsa 1 férp

Sallad
Romansallad Y st
Fetaost 50 g
Nachochips 50 g

1. Vdrm ugnen till 225°C (varmluft) eller 250°C (vanlig).

2. Rostad sdtpotatis: Klyfta rodlok. Héll av majs. Skér
sotpotatis i mindre bitar och ldgg allt pé en plét med
bakpléatspapper. Blanda med olivolja, mexikansk
grillkrydda och salt. Rosta hégt upp i ugnen ca 15 min,
tills sétpotatisen mjuknat.

3. Svarta bénor i tomatsalsa: Hall av och skalj svarta
bonor. Lagg i en skdl och blanda med tomatsalsa.

4.Sallad: Strimla romansallad. Smula fetaost.

5.Blanda rostad sdtpotatis, rédlok och majs med
romansallad i en salladsskdl. Toppa med fetaost och
nachochips. Servera med svarta bénor i tomatsalsa.



