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Vegetarisk cevapcici i pitabrod med
ajvar relish och gronsaker

Gronsaker
Silverlok 1st
Tomat 1st
Isbergssallad 1 st

Cevapcici
Vegetarisk fars 1forp
Gul ok 1st

Vitlok 2 klyftor
Paprikapulver > msk
Rokt chilikrydda 1tsk
Kinesisk soja 1tsk
Bladpersilja10 g

= Salt Y2 tsk

2 Svartpeppar

2 Bakplatspapper 1st

Till servering
Pitabréd ¥z forp
Ajvar relish 1 forp
Bladpersilija10 g

1. Vérm ugnen till grilleffekt 225°C (varmluft) eller 250°C
(vanlig).

2. Gronsaker: Skiva silverlok tunt, gérna med mandolin.
Ldgg i iskallt vatten tills servering. Strimla
isbergssallad. Halvera och skiva tomat.

3. Cevapcici: Grorvriv gul I8k. Finhacka vitlék och
bladpersilja. Lagg allt i en bunke och blanda med
vegetarisk fars, paprikapulver, rokt chilikrydda, kinesisk
s0ja, salt och rikligt med nymald svartpeppar.

4.Forma 16 smd jérpar av fdrsen. Lagg pd en plat med
bakpléatspapper. Grilla hégt upp i ugnen ca 8 min. Vénd
pa jdrparna efter halva tiden.

5. Virm pitabréden under pldten med cevapcici enligt
anvisning p@ férpackningen.

6. Servering: Fyll pitabrod med grénsaker, cevapcici, ajvar
och bladpersilja. At direkt!



