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Fransk potatissallad med grillad
zucchini och valnéGtter

Fransk potatissallad
Smdpotatis 400 g
Fankal 1st

RodIok 1st

Kapris 1 burk

Sma vita bonor 1 forp
Ruccola 30 g
Valnotter 30 g

Dressing

Dijonsenap Y2 msk

2 Vatten 1 msk

@ Olivolja 1 msk

2 Socker %2 msk

@ Vitvinsvindger Y= msk
@ Salt Y2 tsk

2 Svartpeppar

Grillad zucchini
Zucchini1st
Ortmix % forp
@ Olivolja 1 msk
@ Salt 2 tsk

1. Fransk potatissallad: Koka potatis i léittsaltat vatten. Lat
énga av och svalna négot. Halvera.

2. Dressing: Blanda vatten, olivolja, dijonsenap, socker,
vitvinsvinéger, salt och lite nymald svartpeppar i en
skal.

3. Fransk potatissallad: Skiva fankdl och rodlok tunt,
gdrna med mandolin. Héll av kapris. Hall av och skélj
smd vita bonor. Ligg potatis, finkal, 16k, kapris och
bonor i en salladsskdl. Ringla éver dressingen och
blanda vdl. Véind ner ruccola vid servering.

4.Grillad zucchini: Skér zucchini i fyra skivor pd Iéngden.
Pensla pd lite olivolja och krydda med 6rtmix och salt.
Grilla eller stek zucchinin i en grill- eller stekpanna ca 2
min per sida.

5. Servera fransk potatissallad med grillad zucchini och
valnatter.
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