Laxpasta med tomat, parmesan och
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creme fraiche

Pasta 1. Pasta: Koka pasta enligt anvisning pd férpackningen.

Mezze maniche rigate 5 . sl

200 g d 2.Forberedelse pastasds: Strimla rodidk. Térna tomat
grovt. Dela laxen i kuber. Krydda med salt och nymald

Pastasds svartpeppar. Riv parmesanost.

RAdIok 2 st

3. Pastasds: Hetta upp lite olivolja i en stekpanna och stek

Ingﬂgg% laxen, rédldken och pressad vitlék ca 2 min. Tillsatt
Durmesunogt 1 bit tomaterna, creme fraiche och riven parmesanost. Sjud
Vitlok 1 klyfta pa lég viirme ca 2 min.

Creme fraiche 2 dI 4.Finhacka bladpersilja. Héll av pastan och blanda med
Bladpersilja 20 g pastasésen. Smaka av med salt och nymald

@ Salt 2 tsk svartpeppar. Servera direkt!

2 Svartpeppar

> Olivolja

® 15-20min 2, 2PORTIONER [ Fisk - bra att laga tidigt i veckan! ca-al8i



