Kramig tagliatelle med tonfisk,
tomat, parmesan och mixsallad

Pastasds 1. Koka upp rikligt med léttsaltat vatten i en kastrull till
Gul ok 1 st pastakoket i steg 3.

Cocktailtomater 125

Tonfisk i olja 1 forp J 2. Forberedelser: Hacka gul 16k. Halvera cocktailtomat.
Vitl5k 1 klyfta Héll av tonfisk.

creme fraiche med feta

och tomat Y forp 3. Koka tagliatelle enligt anvisning pé férpackningen.

Spara ca 1dl pastavatten ndr du hdller av pastan.

2 Olivolja
{2 Sparat pastavatten 1 4.Pastasds: Hetta upp lite olivolja i en stekpanna. Frds gul
dl I6k ca 3 min. Tillsdtt cocktailtomater och pressad vitlok,
@ Salt frds ytterligare ca 2 min. Tillséitt créme fraiche med feta
2 Svartpeppar och tomat och sparat pastavatten. Koka upp och

. X blanda ner i den anvénda pastakastrullen tillsammans
Till servering med avhilld pasta och tonfisk. Smaka av med lite salt
Tagliatelle 200 g och rikligt med nymald svartpeppar.
Parmesanost 1 bit
Chili flakes 5. Finriv parmesanost. Servera krdmig tagliatelle i djupa
Mixsallad 30 g tallrikar. Toppa med riven parmesan, chili flakes
Cocktailtomater 125 g (valfritt), tomater och mixsallad.
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