® 20-30min

2 PORTIONER

Kramig pasta med
skogschampinjoner,
halloumistrossel och farsk timjan

Pasta
Linguine 200 g

Halloumi- och
rosmarinstrossel
Halloumi 200 g
Timjan 20 g

@ Olivolja

Svampsds

Gul 16k 1st

Vitlok 1klyfta
Skogschampinjoner 200
g

Créme fraiche 1dl

@ Salt %2 tsk

{2 Svartpeppar

@ Smér

@ Vatten %2 dl

1. Pasta: Koka upp rikligt med lattsaltat vatten i en kastrull
till pastakoket i steg 4.

2. Halloumi- och timjanstréssel: Grovriv halloumi. Hacka
timjan. Hetta upp lite olivolja i en stekpanna och stek
halloumi ca 5 min under omrérning, tills osten ar
gyllenbrun och krispig. Ldgg éver pé en tallrik med
hushdllspapper. Blanda med timjan.

3. Svampsads: Finhacka gul 16k och vitlék. Skiva
skogschampinjoner. Hetta upp smér i en rymlig
stekpanna och stek svampen ca 3 min. Krydda med
salt och nymald svartpeppar. Tillsétt [6ken och vitléken,
stek ytterligare ca 1 min. Blanda ner vatten och créme
fraiche. Sjud ca 3 min.

4.Pasta: Koka linguine enligt anvisning pd forpackningen.

5. Hdll av pastan och blanda med svampsdsen. Servera
med halloumi- och timjanstréssel.



