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Kramig pasta med soltorkade
tomater och ruccola

Pastasds

Soltorkade tomater Y2
burk

Vispgrddde 1dl
Bananschalottenldk 1 st
Vitlok 1 klyfta
Cocktailtomater 250 g
@ Olivolja Y2 msk

@ Mjolk 2 dl

@ Salt1Y tsk

@ Svartpeppar

Till servering
Casarecce 200 g
Quattrocento 30 g
Ruccola 30 g

1. Koka casarecce enligt anvisning pé férpackningen.

2. Pastasds: Hdll av soltorkade tomater och ldgg i en
mixerbunke. Tillséitt vispgradde och mixa sldtt. Skiva
bananschalottenlék och vitlok tunt.

3. Hetta upp olivolja (eller se tips!) i en stekpanna och frds
16k, vitlok och cocktailtomater ca 5 min.

4.Hdll pd den mixade vispgrddden, mjélken, salt och
rikligt med nymald svartpeppar. Sjud ca 3 min.

5. Finriv quattrocentro. Ta pastasésen fran vérmen och ror
ner pastan och hélften av osten.

6. Servera pastan toppad med resten av osten och
ruccola.

TIPS! Anviind gérna oljan frén de soltorkade tomaterna.



