/ % Het rakpasta med tomat, parmesan
och persilja

Kriimig pastasds 1. Koka upp léttsaltat vattten till pastakoket i steg 3.

Gul 16k 1st

Tomat 2 st 2. Forberedelser: Hacka gul I16k. Tdrna tomat.

Vitlok 1 klyfta : i e ;

creme fraiche 1 dl 3. Koka casarecce enligt anvisning pa férpackningen.

@ Olivolja 4.Krdmig pastasds: Hetta upp olivolja i en rymlig

@ Vatten Y2 dl stekpanna och frds 6k och pressad vitldk ca 2 min, tills
@ Sambal oelek Y2 tsk I6ken mjuknat. Tillsdtt tomat, creme fraiche, vatten,

@ Salt %2 tsk sambal oelek och salt. Lat puttra ca 5 min.

Till servering 5. Blanda kridimig pastasds med nykokt casarecce. Toppa
Casarecce 200 g med rdkor och bladpersilja. Riv éver parmesan.

Rdkor 1forp

Bladpersilja 20 g
Parmesanost 1 bit
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