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! Potatis- och 1. Forberedelser: Strimla purjolok. Skala och térna potatis
purjolokssoppa och morétter. Hacka vitlék och strimla kycklingbacon.
Purjoldk Y2 st
PotJutis 2520 g 2. Potatis- och purjolékssoppa: Hetta upp flytande
Morétter 300 g margarin i en stekgryta. Fréis kycklingbacon ca 3 min.
Vitlok 1 klyfta Tillsdtt purjoloken och fréis ca 5 min, tills 16ken mjuknat
négot. Blanda ner potatis, morétter och vitlok, fris

Kycklingbacon 1 forp : S
Milda mat 4% 2 ¥ dl ytterligare ca 2 min. Hall pa vatten, smulad

kycklingbuljong och salt. Koka upp och sjud pé svag

N int
Flytande margarin ¥z vérme oa 12 min.

tsk
@ Vatten 3dI 3. Potatis- och purjolokssoppa: Ror ner Milda mat och
Egrrlfi\{] cakllngbuljong 1 koka upp och sjud ca 5 min, tills potatisen mjuknat.
& salt1km Smaka av med lite salt och nymald svartpeppar.
& Svartpeppar 4.Hacka bladpersilja. Légg upp potatis- och

. . purjolékssoppa med kycklingbacon i djupa tallrikar,
Till servering toppa med persilja. Servera direkt!

Bladpersilja 20 g
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