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I-lNA§ Betygsdtt din rdtt och las mer:

Kikartscurry med kokosmjolk och

(]
lime
Kikdrtscurry 1. Koka jasminris enligt anvisning pd forpackningen.
Bananschalottenldk 1 st
Ingeféira ¥ bit 2. Finhacka bananschalottenlék. Skala och finriv ingeféira
Kikartor 1 forp (ca 1 msk). Héll av och skdélj kikdrtor.
Vitlok 2 klyftor

3. Hetta upp rikligt med neutral olja i en stekgryta och frés
16k, ingefdra, pressad vitlok och curry ca 3 min. Tillséitt
kikéirtor, coconut cream, vatten, socker och smulad
gronsaksbuljong. Sjud under lock ca 10 min.

Curry 1Yz tsk
Coconut cream 1 forp
2 Neutral olja
@ Vatten 3 dl
& Socker % tsk 4.Tdrna tomat. Ta grytan fréin vérmen och tillsdtt pressad
@ Gronsaksbuljong 1 saft frdn halva limen. R6r ner tomat och babyspenat.
tdrnin

‘ 5. Skér resten av limen i klyftor. Servera kikdrtscurryn med
Till servering nykokt jasminris och limeklyftor. Toppa med koriander.
Jasminris 125 g
Tomat 2 st
Lime 1 st
Babyspenat 30 g
Koriander 10 g

Notera att ingredienser kan avvika frén receptbilden

® 20-30min S 2 PORTIONER ca-all51



