® 15-20min

2 PORTIONER

Tacofars med rostad sGtpotatis,
tomatsallad och tortillabrod

Rostad sotpotatis
Sétpotatis 1 st

Linas tre kryddor 1tsk
& Bakpldtspapper 1 st
% Olivolja

@ Salt 2 krm

Tacofiirs

Gul 6k 1st

Notfirs 250 g
Vitlok 1klyfta

Linas tre kryddor
% Olivolja

@ Salt %2 tsk

{2 Svartpeppar

@ Tomatpuré 1 msk
@ Vatten %2 dl

Tomatsallad

Tomat 1st

Koriander 20 g

2 Vitvinsvindger 1 tsk
2 Salt

2 Sambal oelek 2 krm

Till servering

Tortillabréd Y2 forp
Mixsallad 30 g

1. Vérm ugnen till 225°C (varmluft) eller 250°C (vanlig).

2. Rostad sdtpotatis: Skér sétpotatis i klyftor eller stavar.
Légg pd en ugnsplat med bakpldtspapper och blanda
med lite olivolja, Linas tre kryddor och salt. Rosta hogt
upp i ugnen ca 15 min, tills sétpotatisen fatt fin farg.

3. Tacofiirs: Hacka gul I16k. Hetta upp lite olivolja i en rymlig
stekpanna. Frds notfdrs ca 5 min. Tillsétt gul 16k,
pressad vitlok, 1 msk Linas tre kryddor, salt och lite
nymald svartpeppar, frds ytterligare ca 3 min.

4. Tillsatt tomatpuré och vatten, sénk till medelvdrme och
Iat allt koka in. Smaka av med lite salt och nymald
svartpeppar.

5. Tomatsallad: Halvera tomat och skéir i tunna klyftor.
Légg i en skal och blanda med vitvinsvindger, lite salt,
sambal oelek och koriander.

6. Fyll tortillabréd med mixsallad, tacoférs, sétpotatis och
tomatsallad. Rulla ihop och dt direkt.



