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Fransk potatissallad med grillad
halloumi och citron

Fransk potatissallad
Firskpotatis 400 g
Rddisor 1forp

Féinkal 1st

Kapris 1 burk
Ruccola 30 g

Dressing

Dijonsenap Y= msk

@ Vatten 1 msk

tr Olivolja Y2 msk

@ Flytande honung %2
msk

@ Vitvinsvindger > msk
@ Salt Y2 tsk

{2 Svartpeppar

Grillat

Citron 1 st
Halloumi 150 g
@ Olivolja

1. Vill du grilla, tand grillen i god tid!

2. Koka fdrskpotatis i ldttsaltat vatten. Lat Gnga av och
svalna ndgot. Halvera.

3. Dressing: Blanda vatten, olivolja, dijonsenap, honung,
vitvinsvindger, salt och lite nymald svartpeppar i en
skdl.

4.Fransk potatissallad: Skiva rédisor och fankdl. Hall av
kapris. Légg potatis, radisor, fankdl, kapris och ruccola i
en salladsskdl. Ringla éver dressingen och blanda vdl.

5.Grillat: Dela citronen pé mitten. Grilla med snittytan
neddt tills den fatt ordentligt med féirg, eller hetta upp
lite olivalja i en grill- eller stekpanna och stek citronen.
Skér halloumi i fyra skivor och grilla osten pé bdda
sidor, eller stek ca 1 min per sida.

6. Servera fransk potatissallad med grillad halloumi och
citron.

TIPS! vill du grilla? Téink pa att téinda grillen i god tid innan du bérjar med maten.



