® 20-30min

2 PORTIONER

Kramig risoni med notfars,
parmesan och cocktailtomater

Kriimig risoni

Gul 6k 1st
Cocktailtomater 125 g
Notfdars 250 g

Vitlok 1klyfta

Torkad dragon > msk
Risoni150 g

@ Olivolja 1tsk

& Salt 2 krm

2 Svartpeppar

= Tomatpuré 1 msk
@ Vatten 4 dl

@ Kycklingbuljong 1
tdrning

Till servering
Rod paprika 1 st
Parmesanost 1 bit

1. Forberedelser: Hacka gul I6k och halvera
cocktailtomater.

2. Krcimig risoni: Hetta upp olivolja i en stekgryta och fréis
notfars ca 5 min. Krydda med salt och lite nymald
svartpeppar. Tillsdtt gul 16k, cocktailtomater (se tips!),
pressad vitlok och tomatpurg, fras ytterligare ca 2 min.
Blanda ner vatten, smulad kycklingbuljong, torkad
dragon och risoni.

3. Koka upp under omrdrning och sjud under lock tills
risonin dr mjuk ca 15 min. R6r om regelbundet sd inte
risonin fastnar i botten och branner. Tillsdtt eventuellt
ytterligare vatten efterhand som det kokar in.

4.Tdrna rod paprika och finriv parmesanost.

5.Ta grytan frdn véirmen och ror ner riven parmesan.
Smaka av med lite salt och nymald svartpeppar.
Servera kriimig risoni toppad med réd paprika.

TIPS! cocktailtomaterna kan éven serveras vid sidan av.



