Notera att ingredienser kan'ay

® 30-40min

o

~

2 PORTIONER

ca-all55

American cheeseburger med
ranchdressing och grillad s6tpotatis

Grillad sotpotatis
Sétpotatis 1 st

@ Neutral olja
> Salt

2 Svartpeppar

Cheeshurgare
Notfars 250 g
Cheddarost 75 g
Hamburgerbrod 2 st
@ Salt Y2 tsk

2 Svartpeppar

Ranchdressing
Griislok 10 g
Majonnds 1 msk
Matyoghurt 1dl
Vitlok 1 klyfta
2 Salt1krm
2 Svartpeppar

Gronsaker

Rodlok 1st
Tomat 1st

Cosmopolitansallad 1 st

TIPS! Indirekt véirme: Léigg endast kol pa ena sidan av grillen. Tillaga sedan klart pd sidan utan gléd, under

lock.

1. Om du vill grillg, ténd grillen! Se steg 8 for alternativ.

2. Grillad sdtpotatis: Klyfta sdtpotatis och ldgg i en bunke.
Blanda med lite neutral olja, salt och nymald
svartpeppar. Grilla klyftorna pd direkt vérme ca 3 min
per sida. Grilla vidare ca 15 minuter pd indirekt véirme
(se tips!.

3. Cheeseburgare: Forma nétfdrs till 2 burgare. Krydda
med salt och lite nymald svartpeppar. Grilla ca 2 min per
sida pa direkt véirme. Léigg dver pd indirekt véirme och
fordela riven cheddarost pé varje burgare. Grilla pa
indirekt véirme ytterligare ca 8 min, tills burgarna ér helt
genomstekta (innertemp 72°C) och osten har smialt.

4.Ranchdressing: Finstrimla gréslék och ldgg i en skdl.
Blanda ner majonnds, matyoghurt, pressad vitlék, salt
och lite nymald svartpeppar.

5. Gronsaker: Skiva rodlok och tomat tunt. Plocka bladen
frén cosmopolitansallad. Lagg upp allt pa ett fat.

6. Viirm hamburgerbréden hastigt med snittytan nedat pé
grillen.

7. Fyll hamburgerbréden med grénsaker, cheesburgare
och lite ranchdressing. Servera med grillad sétpotatis.

8. Alternativ till grillen: Vérm ugnen till 225°C varmluft
eller 200°C vanlig. Baka sétpotatisen ca 18 min. Hetta
upp neutral olja i en grill- eller stekpanna och stek
burgarna ca 3 min per sida. Ligg pd osten de sista
minuterna.



