Vegonuggets med asiatisk kalsallad,
sweet chili och jasminris

Asiatisk kalsallad 1. Vérm ugnen till 225°C (varmluft) eller 250°C (vanlig).
Coleslawmix 1 forp S . - . .

Soja- och ingefiirssas ¥ 2. Koka jasminris enligt anvisning pa férpackningen.
forp

3.Vegonuggets: Sprid ut nuggets pd en ugnspldt med

Q Salt o g g o a
bakplatspapper. Tillaga i mitten av ugnen ca 10 min.

€ Svartpeppar véind efter halva tiden.

Vegonuggets i 4. Asiatisk kalsallad: Léigg upp coleslawmix i en skal och

Vegonuggets 1forp blanda med soja- och ingeftirssdsen. Smaka av med

Till servering salt och lite nymald svartpeppar.

Jasminris 125 g 5. Servera vegonuggets med jasminris, asiatisk kélsallad,

Cocktailtomater 250 g cocktailtomater och en klick sweet chilisds.

Sweet chiliséis 1 forp
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' Notera att ingredienser kan avvika frén rece;&ﬂden
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