Salsiccia med timjanstekt apple,
picklad r6dlok och potatisstomp

Picklad rodlok 1. Skala, dela och koka mospotatis mjuk i lGttsaltat vatten.
RodIok 1 st

@ Vatten 2 msk

> Socker 1 msk

@ Attiksprit (129/0) 1 msk

2. Picklad rédlok: Skiva rédlok tunt. Héll vatten, socker och
dttiksprit i en liten kastrull och ldt koka upp. Ta
kastrullen fréin vérmen. Lagg ner Ioken och blanda med
lagen, ldt std till servering.

:ulls!cc!uk 165 3. Salsiccia: Hetta upp lite olivolja i en stekpanna och stek

@G g'l'?c'? orvitorp salsicciakorv pad medelvérme ca 8 min, tills de dr helt
ivolja genomstekta (innertemp 72°C). Vand korven ofta. Torka

Timjanstekta dpplen ur och spara pannan.

Rott Gpple 2 st 4.Timjanstekta dpplen: Tarna épplen smatt. Finhacka

Timjan 10 g timjan. Hetta upp rikligt med smér i den anvinda

& Smor stekpannan och stek ¢pple, timjan och honung ca 3

2 g'yltﬂnde honung 1tsk min. Smaka av med lite salt och nymald svartpeppar.
alt

@ Svartpeppar 5. Potatisstomp: Varm mjélk och smér i en liten kastrull.

. Hdll av potatisen. Mosa potatisen grovt med en slev
Potatisstomp eller gaffel. Ror ner mjélkblandningen och salt.
Mospotatis 400 g
& Mjolk 1dI 6. Servera salsiccia med potatisstomp, timjanstekta
2 Smor Y2 msk épplen och picklad rodlok.

@ Salt 2 krm

frai receptbilden
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