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Ratatouille- och gnocchipanna med

fetaost

Potatisgnocchi
Potatisgnocchi 250 g
@ Olivolja 1 msk

Ratatoville

Zucchini ' st

Rod paprika 1 st
Tomat 1st

RodIok 1 st

Vitlék 2 klyftor

Torkad rosmarin Y2 tsk
Krossade tomater 1 forp
Babyspenat 30 g

@ Olivolja 1 msk

> Socker 2 tsk

2 Gronsaksbuljong %2
tdrning

@ Salt

Till servering
Fetaost100 g

Chili flakes
Cocktailtomater 250 g

1. Potatisgnocchi: Ligg potatisgnocchi i en skdl och téick
med kallt vatten. L&t std minst 10 min. Frys in gnocchin
som blir dver.

2. Ratatouille: Skdr zucchini, rod paprika och tomat i bitar.
Klyfta rodIék. Hetta upp olivolja i en stekgryta. Fras 16k,
zucchini och paprika pd hég varme ca 4 min.

3. Tillséitt tomat, pressad vitlék, torkad rosmarin, socker,
krossade tomater och smulad grénsaksbuljong. Sjud ca
5 min. Smaka av med lite salt.

4. Potatisgnocchi: Hetta upp olivolja i en stekpanna. Fréis
vil avrunnen gnocchi tills den fdtt fin féirg.

5. Blanda potatisgnocchi och babyspenat med ratatouille.
Smula dver fetaost. Stro pa lite chili flakes, efter smak.
Servera med cocktailtomater.



