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Vegobolognese med soltorkade
tomater och fetaost

Vegobolognese

Gul 6k 1st

Tdrnade rotsaker 1 pdase
Vitlék 1klyfta

Torkad oregano 2 msk
Paprikapulver > msk
Krossade tomater ¥z forp
Soltorkade tomater Y2
burk

@ Olivolja Y2 msk

@ Socker ¥ tsk

= Salt Y2 tsk

2 Svartpeppar

@ Vatten1dl

@ Grénsaksbuljong 1
tarning

Tillbehor
Linguine 200 g
Oregano 20 g
Tomat 1 st
Fetaost 100 g

1. Koka linguine enligt anvisning pé férpackningen.

2.Vegobolognese: Klyfta gul I6k. Hetta upp olivolja i en
stekgryta. Fras 16k, térnade rotsaker och pressad vitlok
ca 3 min. Krydda med torkad oregano, paprikapulver,
socker, salt och lite nymald svartpeppar.

3. Tillsditt krossade tomater, vatten, soltorkade tomater
och smulad grénsaksbuljong. Sjud pa medelvirme
under lock ca 12 min, eller till servering.

4.Grovhacka oregano och tomat. Blanda pastan med
bolognesestisen och smula dver fetaost. Stro pd
oregano och tomat. Servera direkt.



