
Köttbullar med gräddsås, gurka och

rårörda lingon

Potatis & Broccoli

Skalad potatis 1 förp
Broccoli 1 st


Köttbullar

Köttbullar 1 förp
Gräddsås 1 förp

Smör


Tillbehör

Rårörda lingon 100 g
Gurka 1 st


 


Betygsätt din rätt och läs mer:

Notera att ingredienser kan avvika från receptbilden

20 - 30 min 2 PORTIONER ca-al167

Koka skalad potatis mjuk i lättsaltat vatten.1.

Skär eller bryt broccoli i buketter. Låt koka med
potatisen de sista 3 minuterna.

2.

Köttbullar: Hetta upp lite smör i en stekpanna. Stek
köttbullarna ca 3 min. Tillsätt gräddsåsen och låt koka
upp.

3.

Skär gurka i mindre bitar. Servera köttbullar med
gräddsås, potatis, broccoli, gurka och rårörda lingon.

4.


