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Mojito shrimp salad - raksallad med
lime, mynta, mango och

[ ]
avokadodressing
Avokadodressing 1. Koka quinoamix enligt anvisning pa férpackningen.
Lime, zest 2 st . L L
Vitlok 1 klyfta 2. Avokadodressing: Tvdtta Ilmg i Ijummet vatten. Finrviv
Majonniis % di det yttersta skalet och lagg i en mixerbunke
Avokado 1 st tillsammans med pressad saft frdn %z lime. Tillsatt
@ salt1krm p(esgad vit‘lbk,"mujonn(:js, vatten, salt'och avokado.
2 VitEm 2 el Mixa ihop till slat dressing med stavmixer.

3. Mojitomarinerade réikor: Ldgg mynta i en mixerbunke.

ALl L LA L Tillsatt pressad saft frén resten av de anvdnda

mr\;lr:emsi?t?‘/z st Iimefrukterpo (12 st), neutral olja och soc_:ker. Mixq ihor?

deolr 1 forp med stavmixer. Hall uv'rdkorna och Iéigg i en rymlig skal.

& Neutral ofja %2 msk Blanda med myntamarinaden.

& Socker 1krm 4.Finstrimla rédkdl och silverlék (gédrna pd mandolin).
Skala och skdr mango i strimlor. Skar

Su!lud ) cosmopolitansallad i mindre bitar. Légg allt i en rymlig

Quinoamix 125 g bunke tillsammans med den kokta quinoamixen. Blanda

Rodkal 150 g med lite olivolja, salt och nymald svartpeppar.

Silverlok 1st

Mango 1 st 5. Skdr rod chili i tunna skivor. Ligg upp salladen pd ett

Cosmopolitansallad 1 st rymligt fat. Toppa med marinerade rékor och réd chili.

RAd chili 1 st Servera tillsammans med avokadodressing.

® 25-35min O 2PORTIONER ca-allél



